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KAKAOLU YALIN PASTA

Malzemeler:

1 adet hazir kakaolu pasta taban
1,5 su bardagi st

1 ¢corba kasigi un

1,5 corba kasigi nisasta

1 cay bardagdi toz seker

1 paket vanilya

1 tatl kasidi margarin
Islatmak igin:

1 cay bardagdi ilik st

1 cay kasigi granll kahve

Bu tarif icin kakaolu pasta tabanin tek kati kullanilir. (Muzlu siyah-beyaz pastadan kalan pasta taban
kullanilabilir.)

Tek kat pasta taban sit ve kahve karisimiyla islatilir. Kiguk bir tencereye soguk sit, un, nisasta, seker konur,
iyice karistilir. Sonra orta atese yerlestirilir, sirekli karistirarak kivam alana kadar pisirilir. Atesten alinir, vanilya
ve margarin katilir. Biraz soguyunca islatiimis pasta tabana dokulir. Kenarlardan tagmayacak sekilde duzeltilir.
Bu tarif ¢cok kolay, lezzetli ve sik sunumludur. Hazirlandiktan 2 saat sonra ikram edilebilir.
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