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KAKAOLU YAGSIZ KEK

Malzemeler:

3 tane yumurta

1,5 su bardagi tozseker
2 su bardagi un

1 paket kakao

1 cay bardagi sit

1 tane kabartma tozu
KREMASI IGIN:

2 su bardagi su

1,5 su bardagi tozseker
1 paket kakao

2 kasik un

Ayrica kek ile kremanin arasi igin:
1 paket krem santi

1 su bardag st

Kek hamurunun batiin malzemeyi mikserle ¢irpip yaglanmis unlanmis tepsiye bosaltip 180 derecede pisiriyoruz.
Sicakken Uzerine 1 bardak sit doklyoruz. Kremanin malzemelerini puding gibi pisiriyoruz ve sogutuyoruz. Krem
santiyi hazirliyoruz, sogumusg olan kekin tizerine siriiyoruz. Sogumus olan kremayi krem gantinin Gzerine
doéklyoruz. Uzerine hindistancevizi serpiyoruz.
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