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KAKAOLU YAĞSIZ KEK

Malzemeler:
3 tane yumurta
1,5 su bardağı tozşeker
2 su bardağı un
1 paket kakao
1 çay bardağı süt
1 tane kabartma tozu
KREMASI İÇİN:
2 su bardağı su
1,5 su bardağı tozşeker
1 paket kakao
2 kaşık un
Ayrıca kek ile kremanın arası için:
1 paket krem şanti
1 su bardağı süt

Kek hamurunun bütün malzemeyi mikserle çırpıp yağlanmış unlanmış tepsiye boşaltıp 180 derecede pişiriyoruz.
Sıcakken üzerine 1 bardak süt döküyoruz. Kremanın malzemelerini puding gibi pişiriyoruz ve soğutuyoruz. Krem
şantiyi hazırlıyoruz, soğumuş olan kekin üzerine sürüyoruz. Soğumuş olan kremayı krem şantinin üzerine
döküyoruz. Üzerine hindistancevizi serpiyoruz.
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