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KAKAOLU YABAN MERSINLI MUFFIN

2 adet yumurta

1 cay bardad seker

1 corba kagigi kakao

1 cay bardagi kuru yaban mersini
3 ¢corba kasigi yogdurt

1 cay bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1,5 su bardagi un

Yumurta ve seker mikserle bembeyaz olana kadar ¢irpilir. Uzerine yogurt ve yag ilave edilir. Kisa siire daha
cirpilir. Kakao, kabartma tozu ve vanilya ileve edilir. En son yaban mersini konur. Harg, yaglanmis muffin
kaliplarina yariyi biraz gegecek kadar konur. 170 derece firinda yaklasik 25 dakika pisirilir.

Fotograf "adim dilek" tarafindan génderildi. 16.03.2020
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