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KAKAOLU WAFFLE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 poset Dr. Oetker Waffle

1 su bardag st

1 yumurta

1 yemek kagigi Dr. Oetker Kakao

Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Vanilya Aromali Pastaci Kremasi - Instant
2,5 gay bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
2 adet kivi

1 adet muz

15 - 20 adet cilek

1 poset Dr. Oetker Hazir Cikolatali Sos

Waffle makinasini isinmasi igin agin.

Toz karigimi bir kaba bosaltin. Uzerine siit, yumurta ve kakaoyu ilave edin. Mikserin ¢irpici uglari ile dnce dusUk,
sonra yuksek devirde 1-2 dakika ¢irpin. Her bir waffle igin, isinmig pisirme yuzeyine 2-3 yemek kasigi hamur
dokun ve kenarlarindan tagsmayacak sekilde yayin. Orta derecede en az 4-5 dakika pigirin.

Soguk siiti ¢irpma kabina alin. Uzerine pastaci kremasi posetini bogaltin. Mikser ile 6nce dlistk, sonra ylksek
devirde 3 dakika ¢irpin.

Waffle&apos;larin Uzerine pastaci kremasi yayin. Meyveleri dograyip pastaci kremasinin tizerine siralayin.
Gikolatali sos ile siisleyip servis yapin.
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