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KAKAOLU VISNELI KEK

2 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag siviyag

2 su bardagi sut

1 paket kakao

5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 bardak visne

Sekeri ve yumurtalari ¢irpin Siviyag, kakao ve sitl ilave edin. Un, kabartma tozu ve vanilyay: da ekleyin. En son
vigne taneleri ilave edin. Bir kasikla karistirin Tepsiyi yaglayin. Onceden isitiimis 180 derece firinda pisirin.

Fotograf "olug" tarafindan génderildi. 12.08.2018
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