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KAKAOLU VEGAN KEK

2 adet avakado

1 su bardagi su

1 cay bardadi aygicek yagi
1 cay bardagdi toz seker

2 corba kasiJi kakao

1 aket kabartma tozu

2 su bardagi un

Evvela avakado soyulur ve ezilir. Uzerine su ve seker konur ve iyice karistirilir. Uzerine un, siviyag, kakao,
kabartma tozu konur. Bir spatula yardimiyla karistirilir. Yaglanmis kek kalibina karigim dokilir. 160 derece
firnda 70 dakika pigirilir.
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