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KAKAOLU VE VANILYALI KEK

Malzeme:

1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1 cay bardagdi Bizim Aygicek Yagi

1 su bardag st

2 su bardagi Bizim Mutfak Un

1/2 su bardagi Bizim Mutfak Piring Unu
1 paket vanilyali puding

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
3 corba kagig Bizim Mutfak Kakao
Uzeri icin :

2 corba kagsi§i Bizim Mutfak Pudra Sekeri

Seker ve yumurtalari mikserle 5 dakika kadar ¢irpin. Siviyag ve siti ilave edip birkag dakika daha girpin. Ayri
bir kapta elenmig unlar, toz puding ve kabartma tozunu harmanlayin. Elde ettiginiz unlu karigimi yumurtali
karisimla birlestirin. Tahta bir kasikla putirsiz bir kivam elde edinceye kadar karigtirin. Istege gore karigimin
yarisina kakao ekleyip kakaolu kek elde edebilirsiniz. Her iki karigimi orta boy kek kaliplarina paylagtirin.
Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firnda 20 dakika pigirin. Firindan alip ilikken pudrasekeri serpip servis

yapin.
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