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KAKAOLU VE VANILYALI COREK

500 gr un

3 paket vanilya

125 gr toz seker

1 adet yumurta

180 ml ik sht

75 gr tereyadi (oda i1sisinda)
10 gr instant maya
Kakaolu karisim igin:
2 adet yumurta aki
30 grun

60 gr toz seker

120 ml st

20 gr margarin

30 gr kakao

Un, vanilya, seker ve mayayi yogurma kabina alarak harmanlayin. Stt, yumurta ve tereyagini ekleyerek 10
dakika yogurun. tzerini drterek 1 saat mayalanmaya birakin. Yumurta aki, seker ve unu mikserle ¢irpin. Sitd
Isitip kakaoyu ekleyin ve iyice karistirin. Yumurta aki karigimini ekleyip hizlica karistirin ve birka¢ dakika pisirin.
Tereyagini ekleyip ocaktan alarak oda isisina gelinceye kadar bekletin. Kakaolu hamuru streg film arasinda
yassilastirin. Oda isisina geldikten sonra buzdolabinda 45 dakika sogutun. Beyaz hamuru unlanmis zeminde
merdane ile uzunlamasina agin. Kakaolu hamuru tam ortasina yerlestirin ve iki ucundan katlayin. Hamuru 90
derece gevirerek (hamurun katli kisimlarini kendinize gevirin) merdane ile uzun agin. Ug kisimlarini birbirine
degecek sekilde ortaya dogru katlayin. Tekrar ortadan ikiye katlayip hamuru 90 derece ¢evirin ve kakaolu
katman seffaf olarak gérininceye kadar incelterek dikddértgen seklinde agin. 1 cm kaliniginda seritler halinde
kesin ve her bir pargayi rulo seklinde sarin. Yagh kagit serili tepsiye aralikli olarak dizin. (zerini drterek 1 saat
dinlendirin. 180 dereceye ayarlanmis firinda kizarincaya kadar yaklasik 20 dakika pisirin. Servis yapin.

Fotograf "mayo" tarafindan génderildi. 23.06.2020
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