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KAKAOLU VE SOSLU KEK

Malzeme:

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 corba kasigi Bizim Mutfak Kakao
yarim su bardagi portakal suyu

yarim su bardag sut

yarim su bardagi Bizim Aycicek Yagi
2 su bardagi Bizim Mutfak Un

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1 portakalin rendelenmis kabugu

Yumurtalari mikserle 5 dakika boyunca ¢irpin. Sekeri ekleyip kivam iki misli olana dek ¢irpin. Portakal suyu, sit
ve yagl ilave edip birkag dakika daha ¢irpin. Kakao, hazir kakao sos, kabartma tozu ve unu ekleyin. Tahta bir
kagikla iyice karigtirin. En son rendelenmis portakal kabugunu ilave edip tekrar karigtirin. Hazirlamig oldugunuz
kek harcini isiya dayanikl yuvarlak bir kek kalibina aktarin. Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firinda 40-45
dakika pisirin. Firindan alin, 1zgara telin Gzerinde ilinmaya birakin. Dilimleyip istege goére recel egliginde servis
yapabilirsiniz.
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