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KAKAOLU VE SADE UN KURABIYESI

Dilek Girgin

1 Paket Margarin

1 Su Bardagi Pudra Sekeri

4 Su Bardagi Un

1 Kahve Fincani Damla Cikolata
2-3 Corba Kasigl Kakao

Bir yogurma kabina unu, pudra sekerini ve margarini koyalim. Elimize yapigmayan bir kivam elde edinceye
kadar yoguralim. Damla ¢ikolatalari ilave edelim ve hamura yedirelim. Hamuru ikiye bélelim. Bir par¢anin icine
kakaoyu katip tekrar yoguralim. Hamurlardan ceviz blyukliginde pargalar koparip avug igimizde yuvarlayalim,
Ustlerine biraz bastirip yaglh kagit serilmis firin tepsisine dizelim.

Onceden isitilmis 200 derecelik firinda 15-20 dakika pisirelim.

Soguduktan sonra Uzerlerine pudra sekeri serpip servis edebiliriz.
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