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KAKAOLU VE CILEK PUDINGLI KEK

3 yumurta

1 su bardagi toz seker (175 Q)

1 ¢ay bardagi (100 ml) sit

1 cay bardagi (100 ml) sivi yag

1 paket Pakmaya Kakaolu Mayali Kek Harci
2 su bardagi (200 g) un

1 paket Pakmaya Gilekli Puding (toz halinde)

Kek icin bir ¢cirpma kabina yumurtalar ve toz sekeri aktarin.

Mikserle kdpUk kdpik olana dek girpin.

Uzerine sutl ve sivi yadi ilave edip tUm malzeme karigincaya kadar ¢irpmaya devam edin.

Bir kaba Pakmaya Kakaolu Mayali Kek Harci[?Ini, toz halindeki Pakmaya GCilekli Puding[?li ve unu aktarip kagikla
karistirarak harmanlayin.

Yumurtal karigim ile unlu karisimi birlegtirip birkag¢ dakika daha cirpin.

Kek hamurunu yaglanmig ve yuvarlak (capi 22-24 cm[?lik) kelepgeli bir kek kalibina dokdin.

Bu sekilde soduk firinin orta rafinda 10 dakika bekletin.

Firinin 1sisini 175 dereceye ayarlayin. 35-45 dakika pisirin.
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