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KAKAOLU VANILYALI KEK

https://migros.com.tr

3 adet yumurta

1,5 su bardagi seker

2,5 su bardagi un

1 su bardag st

Yarim su bardagi siviyag
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 yemek kagsidi kakao

1. Yumurtalar gekerle iyice girpilir.

2. Igine sut, yag konup tekrardan cirpilir.

3. Un, kabartma tozu, vanilya eklenip tekrardan ¢irpiimaya devam edilir.

4. Iste@e bagli olarak hazirlanan harcin yarici ya da daha fazlasi yaglanmig kek kalibina konur.
5. Kalan harcin igine kakao koyup catal yardimi ile tekrardan karistirilir.

6. Ve kek kalibina dokaldr. Isitilmig firnda 30-40 dk arasi pigirilir.
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