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KAKAOLU UCGEN KEKLER

3 adet yumurta

1 su bardag siviyag

1 cay bardagi su

1 cay bardagi siviyag
2 corba kasiJi kakao
Aldigi kadar un

1 paket kabartma tozu
Uzeri icin:

1 kase hindistancevizi
1 kase ¢ikolata sosu

Mikser kabina yumurtalari kiralim, Gzerine toz seker ekleyelim ve mikserle ¢irpalim. Daha sonra diger
malzemelerimizi ekleyelim ve girpmaya devam edelim. Kek hamurumuzu kare firin tepsimize dokerek énceden
Isitiimis 200 derecelik firnda pisirelim. Firindan ¢ikarip soguttuktan sonra kekimizi iiggen dilimlere bolelim. Ote
yandan yarim paket ¢ikolata sosunu hazirlayip sogutalim. Bir kaseye hindistan cevizi dokelim. Bagka bir kaseye
hazirlamis oldugumuz hazir gikolata sosunu dokelim. Keklerimizin kenarlarini dnce ¢ikolata sosuna, daha sonra
hindistan cevizine bulayarak servis tabagina alalim ve servis yapalim.
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