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KAKAOLU TURTA

Hamur icin:

200 gramun

100 gram tereyagi

1 yumurta sarisi

Slslemesi icin:

240 gram tereyagi

2 bitln yumurta ve 4 yumurta sarisi

200'er gram sade aci gikolata ve pudra sekeri
1 corba kasigi kakao

2 corba kasiJi sUsleme sekeri

Un, yumurta sarisi, 2 gorba kasidi su ve kiguk pargalara ayriimig tereyadini harmanlayip top seklinde hamur
elde edin. 30 saat buzdolabinda titin. Turta kalibini unlayip igine hamuru yerlestirin. 15 dakika pisirin.
Suslemesi icin cikolatay! pargalara ayirip tereyadinda eritin. lininca, bagka bir kapta bitiin yumurta ve yumurta
sarisini, seker ve kakaoyla ¢irparak bir hamur elde edin. igine erimis ¢ikolata katip karistirin. Sonra bunu turtanin
Uzerine dokin. 45 dakika 120 derecelik firinda pisirin. lindiginda kaliptan ¢ikartip servis 6ncesi Uzerine sisleme
sekeri serpin.
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