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KAKAOLU TIRTIL KURABIYE

4 corba kasigl kakao

1 cay bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

1 cay bardagdi sivi yag

Yogurma kabinda un, kakao, kabartma tozu ve vanilyay karigtirin. Uzerine pudra sekerini ekleyip iyice
harmanlayin. Bu kuru malzemelerin tzerine sivi yagi ilave ederek hamur haline getirin. Hamurdan pargalar
kopartip tahta kaliplariniz varsa iglerine yerlestirin bastirin. Tepsiye kalibi vurup kurabiyenin sekilli gikmasini
saglayin. 190 derecedeki firinda 15 dakika pismeye birakin. Sodutup servis tabagina aktarin.
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