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KAKAOLU TIRTIL KREP

1 yemek kasigi margarin

1 su bardag st

1 su bardagi un

1 adet yumurta

3 yemek kasigi toz seker

2 tath kasig1 kakao

3 su bardag hindistancevizi
Karamel icin:

100 gr seker

100 ml su

Derin bir kapta; sut, yumurta ve toz sekeri iyice ¢irpin. Un ve kakaoyu ilave edip ¢irpmaya devam edin.
Yapismaz tabanli tavaya margarini alip kizdirin. Krep karigimindan 1 kepge alip tavaya dokin. Gevirerek, her iki
tarafini da pigirin. TUm hamur bitene kadar islemi tekrar edin. |g|ne ge§|tll meyvelerden koyup top seklini verelim.
ardindan derin ve kiictik bir borcama 3 su bardag hindistan cevizini dokelim. Uzerine hazirladigimiz kakaolu top
krepleri diz bir sekilde dizelim. son olarak ise bir kaba seker ve 4 yemek kasigi suyu koyup kaynatalim.
Ardindan o glzel karamel rengini alana kadar pisirmeye devam edelim. Kalan suyu kaynatip yavas yavas
kivamini bulmaya baglayan karamelimize ilave edelim. 1-2 dakika karistinp ocaktan alalim ve hindistancevizinin
Uzerindeki kreplere sicak sicak dokelim, kakaolu tirtil kreplerimiz hazir
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