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KAKAOLU TART HAMURUYLA ÇİLEKLİ TART

2 adet yumurta
1 su bardağı tozşeker
1 fincan süt
1,5 su bardağı un
250 gr margarin
1 paket kakao
1 paket vanilya
1 çay kaşığı ucuyla karbonat
1 paket krem şanti (hazırlanmış soğutulmuş)
300 gr çilek

Margarini eritin. Şeker ve süt ve kakao yu ilave edip mikserle karıştırın. Yumurtaları ekleyip çırpmaya devam
edin. Un ve karbonatı eleyerek azar azar ilave edin. 28 cm çapında (ters çevrildiğinde ortası çukur olan) tart
kalıbını yağlayıp hamuru içine dökün. Önceden 180 C�ye ısıtılmış fırında pişirin.Soğuyan tart tabanınızı kalıptan
çıkarıp, ortasındaki boşluğu krem şanti ile doldurun. Çilekleri saplarından ayırıp uzunlamasına dilimleyin ve tartın
üzerine dizin.

© lezzetler.com tarif no:114925 • adı:Kakaolu Tart Hamuruyla Çilekli Tart • gönderen:katibem • indirme tarihi:13.03.2025 - 08:01

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kakaolu-tart-hamuruyla-cilekli-tart-vt84265
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/kakaolu-tart-hamuruyla-cilekli-tart-114925.jpg
http://www.tcpdf.org

