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KAKAOLU TART HAMURUYLA CILEKLI TART

2 adet yumurta

1 su bardagi tozgeker

1 fincan st

1,5 su bardagi un

250 gr margarin

1 paket kakao

1 paket vanilya

1 cay kasigi ucuyla karbonat

1 paket krem santi (hazirlanmig sogutulmus)
300 gr cilek

Margarini eritin. Seker ve siit ve kakao yu ilave edip mikserle karistirin. Yumurtalari ekleyip ¢irpmaya devam
edin. Un ve karbonati eleyerek azar azar ilave edin. 28 cm gapinda (ters gevrildiginde ortasi gukur olan) tart
kalibini yaglayip hamuru igine dokiin. Onceden 180 C[2lye isitilmig firinda pisirin.Soguyan tart tabaninizi kaliptan
¢lkarip, ortasindaki boslugu krem santi ile doldurun. Gilekleri saplarindan ayirip uzunlamasina dilimleyin ve tartin
Uzerine dizin.
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