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KAKAOLU TARGCINLI KEK

https://www.sokeun.com/

3 su bardadi S6ke® Un
5 adet yumurta

2 su bardagi seker

1 paket margarin

3 yemek kasigi kakao
2 yemek kasigi targin

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu

1.Finniisinmasi igin 200 °C'ye ayarlayin.

2.Margarinin tamamini bir tavada eritin, igine kakao ve targini ilave ederek iyice karigtirip, sogumaya birakin.
3.Yumurta ve sekeri derin bir kapta yaklasik 3-4 dakika, rengi beyazlasincaya dek, ¢irpin.Uzerine margarinli
karisimi azar azar ilave ederek ¢irpmaya devam edin.Elde ettiginiz karigsimin UGzerine sirasiyla sit, un ve
kabartma tozunu ilave ederek hamuru 2 dakika daha ¢irpmaya devam edin.

4 Hazirladiginiz kek hamurunu , yaglanmis kek kalibina alip, 6nceden isitilmis firinda 30-35 dakika kadar pigirin.
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