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KAKAOLU SURPRIZ KEK

3 yumurta

1 su bardag seker

1 cay bardagi su

1 cay bardagi siviyag
2 corba kasiJi kakao
Yarim limon suyu

1 kabartma tozu
Aldig1 kadar un
Muhallebi igin:

1 cay bardagi un

1 cay bardad seker
2 su bardagi sut

Yumurtalar mikser kabina aliyoruz tzerine seker ekliyoruz ve mikserle ¢irpmaya bagliyoruz. Daha sonra su
siviyag ve kakao ekliyoruz ¢irpmaya devam ediyoruz. Kabartma tozu ve yavas yavas un ekliyoruz tekrar
¢irpiyoruz. Yaslanmis unlanmis kek kalibina dékip énceden isinmis 180 derece firinda kizarana kadar
pisiriyoruz. Muhallebinin yapilisi Tencereye un seker ve sitl alip ¢irpiyoruz orta ateste kivami koyulagana kadar
pisiriyoruz. Atesten alip sogumaya birakiyoruz. Soguyunca blenderdan gegiriyoruz. Kekimizin Gzerinden
yuvarlak bir parga kesiyoruz ve kekin icini muhallebimiz siacak kadar bosaltiyoruz. Ayri bir kaba 2 ¢orba kagsiJi
muhallebi aliyoruz ve kalan muhallebiyi kekin igine dolduruyoruz kestigimiz kapagi kapatiyoruz. Ayirdigimiz
muhallebiye 1 cay bardadi kadar sit ekliyoruz ve kivamini akigskan hale getiriyoruz. Kekimizi ters gevirip servis
tabag@ina aliyoruz tizerine akigkan hale getirdigimiz muhallebiyi gezdiriyoruz ve dilimleyerek servis yapiyoruz.
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