—

P

o
é'%“rj Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
i ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAKAOLU SUNGER KEK

3 yumurta

1 su bardag seker

1 cay bardagi siviyag
1 cay bardagi sit

1 cay bardagi su

2 corba kasiJi kakao
1 kabartma tozu

1 vanilya

Aldigi kadar un
Uzeri icin:

1 su bardag st

Mikser kabina yumurtalari kiriyoruz sekeri ekliyoruz ve mikserle dnce diisiik sonra yiksek hizda iyice ¢irpiyoruz.
Kakaoyu ekliyoruz ve yine girpiyoruz. Su sit ve sivi yagi ekliyoruz ¢irpmaya devam ediyoruz. Son olarak un
kabartma tozu ve vanilyayi eliyoruz ve yavas yavas ¢irpiyoruz. Hamuru yaglanmis firin kabina dokiyoruz ve
Onceden 1sinmig 200 derece firinda yaklasik 15.20 dakika pigiriyoruz. Firindan ¢ikarip ilk sicakliginin gikmasini
bekliyoruz ve 1 su bardagi sutl iliyan kekin Gzerine déklyoruz. Sttl tamamen ¢ekip sojuduktan sonra ¢ikolata
sosu ile susliyoruz ve dilimleyerek servis yapiyoruz.
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