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KAKAOLU SULTAN SARMASI

1 litre st

1 bardak seker

Yarim bardak un
Yarim bardak nisasta
2 corba kasiJi kakao

1 corba kasigi margarin
1 paket vanilya
Sislemek icin:

1 paket hindistancevizi
1 paket krem santi

1 bardak soguk st

SOtu, sekeri, kakaoyu, unu nisastayi ve sekeri bir tencereye alarak ocagin tzerinde kivam alincaya kadar
karistinin. Kaynayip fokurdamaya bagladiktan sonra igerisine bir corba kasigi tereyagini ve bir paket margarini
ilave edin. Bu gekilde iyice kaynadiktan sonra mikserle bir kere daha ¢irpin. Daha sonra yaglh kagida ezilmig
petibdr biskuvisini veya Hindistan cevizini iyice serin. Uzerine muhallebiyi dokin ve iyice yaydirin. Krem santiye
de bir bardak soguk su ile mikserle iyice ¢irptiktan sonra ilinan muhallebinin tzerine dékin. Daha sonra dolapta
bu sekilde iyice sogumasini bekleyin. Soguduktan sonra yagdh kagdidi yuvarlayin sonrasinda ise agin. Kesme
islemine gecip tabaklara servis edebilirsiniz. Sultan sarmasini hazirlarken yukarida da bahsetmis oldugumuz
gibi bir takim pUf noktalarina dikkat etmeniz gerekir. Aksi takdirde kivami ve lezzeti tutturamazsiniz.
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