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KAKAOLU SUFLE

1/2 kahve fincani patates unu
1 su bardagi toz seker

4 corba kasig margarin

2 su bardagi sut

6 adet yumurta

2,5 ¢orba kasigi kakao

Patates ununu derin bir kaba alin. 1 su bardag sitl azar azar dékerek karistirin ve boza kivaminda bir hamur
hazirlayin. Kalan st tencereye alip tozsekeri ilave ederek orta ateste kaynatin. Kakaoyu da ekleyerek
karistirarak kaynatmaya devam edin. Boza kivamindaki hamuru azar azar ekleyip karigtirin. Kaynamaya
baslayinca atesten alin. Margarin?i ekleyip iyice ¢irpin. Yumurtalarin sarilarini aklarindan ayirin. Karisim ilininca
yumurta sarilarini birer birer ekleyip ¢irpin. Yumurta aklarini mikserler kar halinde girpin ve karigima ilave edin.
Yavas yavas karistirip yaglanmig sufle kabina dékin. Onceden isitiimig 150° isili firnda yaklagik 25-30 dakika
pisirin. Sicak servis yapiimalidir.
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