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KAKAOLU SEKERPARE

1 Paket Sana Hamurisi

4 Yemek Kasigi irmik

4 Su Bardag su

4 Su Bardagi un

1 Paket kabartma tozu

2 Yemek Kagidi hindistancevizi
2 Adet yumurta

1 Paket vanilya

3 Yemek Kagidi kakao

1 Su Bardagi pudra sekeri
3 Su Bardagi seker

Sekerparelerin Hamurunun Hazirlanmasi: 1 paket yumusak margarin, 1 su bardagi pudra sekeri, 4 yemek
kasidl irmik, 2 yemek kasigi hindistan cevizi, 2 yumurta, 4 su bardadi un, 1 paket vanilya ve 1 paket kabartma
tozunu karigtirarak yumusak bir hamur elde edin. Hamurdan kurabiye yapar gibi kiiglk parcalar alip hafif
dizleyin. Hepsini tepsiye dizip Uzerlerine birer findik yerlestirin. Onceden isitiimis firinda pigirin. Serbetin
hazirlanmasi: 3 su bardagdi sekeri ve 4 su bardadi suyu kiiclk bir tencerede kaynatin. Kaynadiktan 5 dakika
sonra yarim limonun suyunu ekleyip kisa bir stire daha kaynatin. Atesten alip ilitin. Sekerpareler pistigi zaman
firndan ¢ikarip 3 dakika bekletin. 3 dakika sonunda ilik olan serbeti sekerparelerin Gzerine gezdirin. Tepsinin
Uzerine bagka bir tepsi kapatip servis yapacaginiz zamana kadar bekletin.
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