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KAKAOLU SEKERPARE

MALZEMELER,;

250 gr margarin

Yarim ¢ay bardagi siviyag

Yarim ¢ay bardagi irmik

3 tane yumurta(1 tane yumurtanin sarisi ayrilacak)
2 corba kasiJi kakao

Yarim ¢ay bardagi pudra sekeri

Aldig1 kadar un

kabartma tozu(1 paket)

1 paket vanilya

1 ¢ay bardag hindistancevizi

Uzerine batirmak igin bitdin findik

SERBETIICIN;

4 su bardag toz seker

3,5 su bardagi su (serbeti pisirip hazirlayin ve iimasi i¢in bekletin.)
Yarim limon suyu

YAPILISI;

Oda sicakligindaki margarinin yogurma kabina koyun elinizle minciklayarak yumusatin.igine pudra sekerini,
yumurtalari, sivi yagini, kakaoyuda ilave edin ve hepsini parmak uglari ile karigtirin.

Batln bu malzemelerin igine irmigi,kabartma tozunu ,vanilyayida ekleyin. Kulak memesinden daha yumusak
hamur haline gelene kadar aldigi kadar unla yogurun.Hamurunuz mutlaka yumugak olmali.

Yogdurdunuz hamurdan cevizden biraz blytk bezeler alin avucunuzda yuvarlayin. Uzerine yumurta sarisi strlip
tam ortasina findigi batirin.Yaglanmis tepsiye siralayin.180 derecede pisirin. Kizarinca firndan ¢ikarip daha
Once hazirladiginiz iIlk serbeti Gzerine dokin.Serbetini gekince sogutup servis yapin.

ML® Kakaolu Kalburabasti icin tiklayinML® Hindistancevizli Sekerpare icin tiklayin
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