B

o i-'u':j“':
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAKAOLU SEKERPARE

1 kg.un

600 gr. margarin

5 adet yumurta

1 paket vanilya

2 paket kabartma tozu
100 gr irmik

250 gr. pudra sekeri

2 Tath kasidi kakao

1 kg. unu buyUk bir tepsinin ortasinda havuz sekline getirip, oratsina yumurtalar kirip, margarini, pudra sekerini,
vanilyayi, kabartma tozunu, irmik ve kakaoyu koyup yavas yavag hamur olana kadar karigtirin, buzdolabinda 10
dakika dinlendirin. Ceviz biyUkluginde yuvarlayip tepsiye dizin. Onceden isitilmis 150 derecedeki firina verin.
Surubu; 1 litre su ve kilo toz sekeri karistinp kaynatarak yapin kaynarken i¢ine yarim limon sikin. Surubu
sekerparenin tzerine Ilik olarak dokun.

ML® Sekerpare icin tiklayin
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