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KAKAOLU SANDVIC BISKUVI

https://www.elele.com.tr

145 grun

Yarim cay kasigi karbonat
1 tutam tuz

75 gr tereyagi

7 yemek kasigi kakao

135 gr toz seker

65 gr esmer seker

1/3 su bardagi yogurt

1 paket vanilya

Iciigin:

100 ml krema

200 gr labne peyniri

2 yemek kasigi pudra sekeri
1 paket vanilya

Renkli gida boyasi

Firini 175 dereceye ayarlayin. Unu bir kaba eleyin. Tereyagini sos tenceresine alip orta ateste eritin ve kisik
atese alarak hafif kahverengi oluncaya kadar bekletin. Ocaktan alip kakao ile sekerleri ekleyin ve ¢irpin. Yogdurt,
vanilya, un, karbonat ve tuzu ekleyerek iyice karigtirin. Dondurma kagsiJi ile hamurdan parcalar kopartip yagl
kagit serili tepsiye 2.5 cm araliklarla dizin ve Ustlerine bastirin. Firinda 7-8 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip birkag
dakika beklettikten sonra spatula ile tepsiden alip 1zgara teli Gzerinde sogumaya birakin. Labne peyniri, vanilya
ve pudra sekerini mikserle ¢irpin. Kremayi ekleyip karistirin. Gida boyasi ile renklendirin ve diiz uclu sikkma
torbasina doldurun. Kurabiyelerin yarisinin Gzerine krema sikip diger yarisini Ustlerine yapistirin ve servis
tabag@ina dizin. Servis yapin.
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