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KAKAOLU SADE KEK

3 adet orta boy yumurta

1,5 su bardagi toz seker

1 su bardagdi sivi yag (200 ml)

1 su bardag@i sut (200 ml)

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2 yemek kagsidi kakao

3 yemek kasigi sut (kakaolu kisim igin)
2,5 su bardagi un

Oncelikle yumurtalar ve toz sekeri karigtirma kabina alalim.

Beyazlasip kdpuk képik oluncaya kadar mikserle guizelce ¢irpalim.

Yeterince beyazlasan yumurta ve sekere sivi yag ve sutl ilave ederek tekrardan girpalim.

Karigima un, kabartma tozu ve vanilya ilave edelim. Hamuru purtizsiz bir kivam alincaya kadar karigtiralim.
Hazirladi§imiz hamurun yaklasik yarisini daha énceden tereyagi ile yagladigimiz kek kalibina aktaralim.
Karigstirma kabinda kalan sade hamura kakao ve st ekleyerek tekrardan ¢irpalim.

Hazirladi§imiz kakaolu hamuru da sade hamurun Uzerine yavasca gezdirelim.

Kekimizi bu sekilde énceden 160 dereceye Isitigimiz firinda alt Gst fansiz ayarda yaklasik 50-55 dakika
boyunca pismeye birakalim.

Ici glizelce pisen ve kabaran kekinizi firndan aldiktan sonra oda sicaklidina gelinceye kadar bekletelim.
Daha sonra bir servis tabagina ters gevirerek kaliptan ¢ikartalim.

Tamamen soguyan keki dilediginiz gibi stisledikten sonra dilimleyerek servis edebilirsiniz.
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