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KAKAOLU RUYA KEK

Aynur Akdemir

4 adet yumurta

2 su bardagi seker

1 paket vanilya

125 gr. tereyagi

1 su bardag st

4 corba kasigl kakao

1 paket kabartma tozu
2 su bardagi un

Yumurta ve sekeri girpin. Ayri bir kapta yagi eritip sogutun. Siitli yada ekleyin, ilisin. Siit yag ve kakaoyu
cirptiginiz diger malzemeye ilave edip tekrar ¢irpin. Bu karisimdan 1 su bardagi kadar siviyi kenara ayirin. Ayri
bir kapta 2 su bardagdi unu eleyin ve 1 paket kabartma tozunu ekleyerek karigtirin. Diger kek malzemesinin igine
yavag yavas unlu karigimi ekleyin. Tahta kasikla karistirin. Kek kalibinizi yaglayip unlayin. Fazla unlari
silkeleyerek dokin. (Kek kalibini yayvan bi tepsi tarzinda browni gibi pigsecek izeri sonradan islatilacak) Kek
kalibina dékerek dnceden isitilmig 180 derece firinda pisirin. llk yarim saat firini kesinlikle agmayin. Daha sonra
kekin kabarmasina bagl olarak agip kirdan batirarak kekin pisip pismedigini kontrol edin. Eger kurdan temiz
cikiyorsa kek pismigtir. Kek pistikten sonra sicakken daha énceden ayrilan 1 su bardagi sivi karisimi kekin
Uzerine yayarak dokun. Spatulayla yayin. Dilimleyerek servis yapabilirsiniz.
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