@
%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAKAOLU RULO SULTAN LOKUMU

https://www.droetker.com.tr

1 paket Dr. Oetker Sultan Lokumu Tatlis
3 su bardag st

1 poset Dr. Oetker Gourmet Kakao

25 g tereyagi

1 poset Dr. Oetker Kaymak Tadinda Santi
1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
Kalip:

Dikdortgen kalip (18x30 cm)

Hindistancevizini kalibin tabanina her tarafina egit gelecek gekilde serpin.

Sitl bir tencereye alin. Uzerine tath karisimi ve kakaonun tamamini ilave edin. Orta 1sidaki ocakta stirekli
karistirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve tereyagini ekleyin. 3 dakika daha karigtirarak pisirin.
Sire sonunda ocaktan alin ve bekletmeden kaliptaki Hindistan cevizlerinin Gizerine gezdirerek dokiin. Yemek
kagigini arada islatarak ve kagigi fazla kaldirmadan dikkatlice yayin.

Soguk sutu ¢irpma kalibina alin. Uzerine kaymak tadinda santiyi ilave edin. Mikser ile dnce dUsik, sonra yiiksek
devirde toplam 3 dakika ¢irpin. Kaliptaki sultan lokumu tatlisinin Gzerine yayin. Buzdolabina alin ve 1-2 saat
bekletin.

Buzdolabindan alip uzun kisimlarindan bigak ile 5 cm genigliginde seritler kesin. Spatula ile bu seritleri rulo
seklinde sarin, servis tabagina alin ve servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:168863 « adi:Kakaolu Rulo Sultan Lokumu « génderen:Gdil « indirme tarihi:21.04.2025 - 18:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kakaolu-rulo-sultan-lokumu-vt118413
https://www.droetker.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/kakaolu-rulo-sultan-lokumu-168863.jpg
http://www.tcpdf.org

