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KAKAOLU RULO PASTA

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi siviyag

1,5 su bardagi tozseker

1 paket kabartma tozu
Alabildigince un

1 su barda@i dévilmus findik ici
200 gram bitter ¢ikolata

Bir yumurtanin sarisini beyazindan ayirip, beyazini buyUk bir kabin icine koyalim.

Diger yumurtayi, yogurt, siviyad, kabartma tozu, tozsekeri ve alabildigince unu ilave edip, kulak memesi
yumusakliginda bir hamur yoguralim.

Hamuru 3 esit pargaya ayirip, Uzerine nemli bir bez 6rtlp, 5-10 dakika dinlendirelim.

Cikolatay1 benmari usull eritelim.

Findiklari da irice dévelim.

Hamurun GgtinG de dikddrtgen seklinde ve 1 cm. kalinhiginda agalim.

Uzerine erimis ¢ikolata surip, bolca kiyilmig findik serpigtirelim.

Bu U¢ hamuru da Ust Uste koyup, sigara béregi gibi saralim.

Yaglanmis firin tepsisine kat yeri alta gelecek sekilde yerlestirelim.

Ayirdigimiz yumurta sarisini 1 kagik siviyag ile girpip, Gzerine surelim.

Onceden isitilmis 170°C&apos;li firinda kizarana kadar pigirelim.

Finndan ¢ikinca kalan erimis ¢ikolatayi Gzerine yayip, kiyilimis findik ile stsledikten sonra sogumasini
bekleyelim.

Dilimleyerek servis yapalim.

© lezzetler.com tarif no:74504 « adi:Kakaolu Rulo Pasta « génderen:kirik testi « indirme tarihi:06.04.2025 - 18:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kakaolu-rulo-pasta-vt55329
http://www.tcpdf.org

