&
é%?‘? Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAKAOLU RULO PASTA

https://www.cumhuriyet.com.tr

Hamur icin:

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 su bardagi un

1 yemek kasigi kakao

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi vanilin

Bir tutam tuz

I¢c Harci Icin:

1 su bardag st

1 su bardagi toz seker
1 yemek kasigi un

1 yemek kasigi nisasta
1 yumurta sarisi

1 paket vanilin

125 gram tereyagi
Kaplamak Igin:

Pudra sekeri

Gilek, cikolata parcalar

Firini 180 dereceye isitilir. Yagl kagit serili bir firin tepsisi hazirlanir.

Hamur igin; yumurta ve seker mikserle beyazlagana kadar girpilir.

Uzerine elenmis un, kakao, kabartma tozu ve vanilini eklenip spatula ile karigtirilir.

Hazirlanan hamur firin tepsisine dékulir, dnceden isitiimis firnda 10-12 dakika kadar pisirilir.

Firindan ¢ikan sicak hamur yagh kagit yardimiyla rulo seklinde sarilir ve sogumasi igin bekletilir.

I¢ harg igin; sit, toz seker, un, nisasta ve yumurta sarisini karigtirarak pigirilir.

Kaynayan karisima tereya@i eklenir ve kivam alana kadar karistirarak pisirilir. Vanilin eklenip ocaktan alinir.
Soguyan hamura, i¢ har¢ surtlir ve tekrar rulo seklinde sarilir.

Servis tabagdina alinir, Gzeri pudra sekeri, ¢ikolata veya gilek ile stslenir. Ardindan pasta dilimlenerek servise
hazir hale gelir.
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