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KAKAOLU RULO PASTA

Pandispanya:

4 adet yumurta

1 su bardag seker

1,5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
4-5 gorba kasigi kakao
50 gr. eritilmis margarin
Kremasi:

2 cay bardag toz seker
1 cay bardagi un

2 ¢orba kagigi misir nisastasi
1 paket vanilya

2 adet yumurta sarisi

3 su bardagi sit

Kremanin yapiligi;

Vanilya hari¢ tim malzemeleri kU¢Uk bir tencereye koyuyoruz.

Orta ateste ¢irpma teli ile sirekli karistirarak pisiriyoruz. Karisim kaynamaya baglayinca, bir iki kez karistirip,
vanilya ekleyip ocagin altini kapatiyoruz.

Karigim iinincaya kadar ara ara karistirarak kabuk tutmamasini sagliyoruz.

Pandispanya nin hazirlanigi;

Yumurta ile sekeri ¢irpin. Kalan malzemeleri ekleyip karistirin. Firin tepsinize yaglh kagit serin. Hamuru kagidin
Uzerine yayip 180 derece firnda pisirin.

Kekimiz firndan ¢iktiktan sonra cok sogumadan ilikken kremay! Gzerine dékup rulo yapiyoruz.

Dolapta 1-2 saat dinlendikten sonra kesip servis yapabilirsiniz.
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