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KAKAOLU RULO COREK

5 su bardagi un

1 paket kuru maya (11 gram)

1,5 su bardagi ik sit

1 adet yumurta

Yarim su bardag toz seker

2 yemek kasigi margarin

1 cay kagigi tuz

I¢c Harci igin;

1 kahve fincani esmer seker

2 yemek kasigi kakao

3 yemek kasigi st tozu

2 yemek kasigi margarin (oda i1sisinda yumusatiimis)
1 su bardag iri cekilmis ceviz veya findik
Uzeri icin;

1 adet yumurtanin sarisi

Esmer seker

Hamur igin gerekli malzemeleri derin bir kapta yodurun. Elinize yapismayan bir hamur elde edinceye kadar un
ilave edebilirsiniz.

Uzerini nemli bir bezle értiip 45 dakika mayalanmaya birakin.

Bu esnada ayri bir kapta esmer seker, kakao, sit tozu, margarin ve cevizi (veya findidi) karigtirin.

Mayalanan hamurdan ceviz blyUkliginde parcalar koparip pasta tabag biyukliginde agin. (Agarken tezgaha
hafif un serpin). Uzerine i¢ hargtan str0n.

Rulo yaparak Kivirin.

Bicak ile Uizerinde kesik gizgiler yapip simit seklini verin.

Yagli kagit serilmig firin tepsisine dizin.

Uzerine yumurta aki stirlin ve esmer seker serpin.

Yarim saat daha mayalanmaya birakin.

Onceden isitilmis 160 derecelik firinda pembelesinceye kadar pigirin.
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