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KAKAOLU REVANI

https://www.elele.com.tr

3 yumurta

200 gr toz seker

65 gr irmik

245 grun

1 kahve fincani eritilmis tereyag
1 su bardag yogdurt

Yarim su bardag@i ceviz ici (iri ¢ekilmis)
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 yemek kasigi kakao

Serbet icin:

3 su bardagi toz seker

4 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Serbet igin su ve sekeri tencereye alip orta ateste kaynamaya birakin. Birkac dakika kaynadiktan sonra limon
suyunu ekleyin. Ocaktan alarak sogumaya birakin. Firini 180 dereceye ayarlayin. Tereyagi, yogurt, yumurta,
seker ve vanilyayi karistirma kabina alarak mikserle 6-7 dakika ¢irpin. Irmik, un, kabartma tozu ve kakaoyu
ekleyip spatula ile karigtirin. Hamuru yaglanmis firin kabina aktarin ve firinda 35-40 dakika pigirin. Firindan alip 1
dakika beklettikten sonra soguk serbeti zerine gezdirin. 1 saat dinlendirdikten sonra dilimleyerek servis yapin.
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