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KAKAOLU REVANI

2 Corba kasigi margarin
4 adet Yumurta

1 Su Bardagi Toz Seker
1 Su bardag Irmik

1 Paket Kabartma Tozu
1 Paket Vanilya

1 Su bardagi Un

1 Su barda@ Hindistancevizi
1 Gorba Kasig Kakao

5 yemek kasig Kaymak
4 Su Bardagi Su

ik dnce serbet malzemelerini tencereye katip 10-12 dk pisiriyoruz. Daha sonra sogumaya birakiyoruz. Yumurta
ve toz sekeri karistirma kapta mikser yardimi ile ¢irpiyoruz.

Erimis margarini, irmik, vanilya, kabartma tozu ve un ilave edip biraz daha karistirdiktan sonra yaglanmis
borcama déklyoruz. 180 derece firinda pisiriyoruz.

Firindan ¢ikardiktan sonra soguk serbetini ilave edip i¢ine gekene kadar dinlendiriyoruz. Yuvarlak bir kalipla
revaniden yuvarlaklar kesip servis tabagina aliyoruz. Revaniden artan kisimlarina hindistan cevizi ve kakao ilave
karistinyoruz.

Yuvarlak kaliptaki revaninin Ustline koyup bastiriyoruz. Sonra kaliplar g¢ikartiyoruz.
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