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KAKAOLU PUDINGLI KEK

200 Gr Sana Hamurisi

15 Su Bardag toz seker

4 Su Bardag st

1 Paket kakaolu puding

25 Su Bardagi un

1 Adet kabartma tozu

4 Corba KasiJ! kayisi/ayva receli
3 Adet yumurta

Yumurtalaru toz seker ile hizli devirde mikser ile ¢irpin. Erittiginiz sana yagina bir bardak sit ekleyin. Cirptiginiz
yumurtalara unu kabartma tozunu, tereyagi ve sut karisimini ekleyerek yaglanmis tepsiye dékip 170 derecede
45 dk pisirin. Bir tencerede 3.5 su bardadi sut ile pudingi paket Uizerindeki tarife gére pisirin. Regele 1 bardak su
ekleyerek girpma teli ile icindeki meyveleri parcalayip firga ile siiriilebilecek bir kivam alincaya kadar kaynatin.
Keki sogutup ikiye bolin. I¢ kisimlarina firga ile regel strin. Pargalardan birinin Gizerini kakaolu pudingin yarisi
ile kaplayip digere keki Uzerine kapatin. Kalan pudingi en ste dékerek hindistancevizi ve beyaz cikolata
parcalari ile stslediginiz keki buzdolabinda 30 dk dinlendirip servise sunun.
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