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KAKAOLU PUDINGLI KEK

Malzeme

- 100 gr Sana paket

- 1 paket Kakaolu toz puding
- 2 su bardagi seker

- 3 adet yumurta

- 1 su bardagdi un

- 2 yemek kasigi st

- 1 cay kasig1 kabartma tozu
- 1 paket siitsuiz gikolata

- Uzeri igin:

- Pudra Sekeri

Hazirlanisi

Sitsuz cikolatayl rendeleyiniz.

Oda sicakhginda yumusattiginiz Sana?yi ve sekeri krema kivamina gelene kadar cirpin.

Yumurtalar kiiguk bir k&seye Kirip, birer birer yagd + seker karisimina ekleyip, karistirmaya devam edin.

Daha sonra karisima kakaolu toz pudingi, sttl, unu, kabartma tozunu ilave edip karistirin.

En son icine rende cikolatayi ilave edip tahta bir kasik ile karistirin.

Kek harcini Sivi Sana ile yaglayip, unladiginiz kek kalibina dékip énceden isittiginiz 185 derece firinda 35-40
dakika pisirip, fazla bekletmeden servis tabadina ters cevirip soduttuktan sonra tGizerine bir stizge¢ yardimi ile
pudra sekeri serpiniz.

ML® Pudingli Kek icin tiklayin
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