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KAKAOLU PUDINGLI KEK

1 paket Puding

4,5 su bardagi st

2,5 su bardagi un

200 gr. tereyad

4 corba kasig kayisi yada ayva receli
3 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker

1 adet kabartma tozu
Hindistancevizi

Beyaz cikolata

Yumurtalar toz seker ile hizli devirde mikser ile ¢irpin. Erittiginiz tereyagdina bir bardak stt ekleyin. Cirptiginiz
yumurtalara ; unu, kabartma tozunu, tereya@i ve st karisimini ekleyerek yaglanmis tepsiye dokiip 170 derecede
45 dakika pisirin. Bir tencerede 3,5 su bardagi sit ile pudingi muhallebi kivamina gelinceye kadar pigirin. Recele
1 bardak su ekleyerek, girpma teli ile icindeki meyveleri parcalayip firga ile siriilebilecek bir kivam alincaya
kadar kaynatin. Keki sogutup ikiye bélin. I¢ kisimlarina firga ile regel striin. Pargalardan birinin Gizerini kakaolu
pudingin yarisi ile kaplayip diger keki tGzerine kapatin. Kalan pudingi en Uste dokerek hindistancevizi ve beyaz
cikolata parcalar ile suslediginiz keki buzdolabinda 30 dk. Dinlendirip servise sunun.

ML® Pudingli Kek icin tiklayin

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 10.02.2025
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