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KAKAOLU PUDING

120 gr (8 gorba kasigi) tereyagi
180 gr (1 1/2 su bardagi) un

1 cay kasigi tuz

120 gr (1/2 su bardagi) seker
60 gr kakao

2 yumurta (hafifce ¢irpiimig)

1 tath kasigi kabartma tozu

5 ¢orba kagiJi st

1 cay kasig vanilya

Once finninizi orta sicakliga getirip (190°C) isitiniz.

Orta buyuklikte bir sufle kabini 1 gorba kasigi tereyagi ile yaglayarak bir kenara birakiniz.

Un, tuz ve kabartma tozunu orta buyuklikte bir derin kaba eleyiniz. Kalan tereyagdi parmaklarinizin ucu ile
ovalayarak karisima ekleyiniz. Sonra seker ve kakaoyu katiniz.

Bir tahta kagikla yumurtalar ve st ¢irparak katiniz; karigimi diizgun bir hal alincaya ve dokulecek kivama
gelinceye kadar ¢irptiktan sonra, vanilyayi ekleyiniz. Karigsimi yaglanmig sufle kabina dékerek firina koyunuz.
30-40 dakika sonra pisip pismedigini kontrol ederek (pudinge batirdidiniz bigak temiz ¢ikarsa pudingin pismis
oklugu anlasllir), pudingi firndan aliniz ve pistigi kapta servis ediniz.

Not: Geleneksel ingiliz pudingi cikolatali yada siitlii sos ile servis edilir.

Fotograf "vitray" tarafindan génderildi. 17.03.2020
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