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KAKAOLU PUDING

https://www.elele.com.tr

160 gr toz seker

30 gr kakao

3 yemek kasigi misir nisastasi
1 tutam tuz

550 ml sit

30 gr tereyagdi

1 paket vanilya

Uzeri igin:

Cirpilmis krema

Rendelenmis cikolata

Seker, kakao, misir nisastasi ve tuzu bir tencereye alin. Sttt ekleyip purtizsiiz kivama gelinceye kadar ¢irpin.
Orta ateste sUrekli karistirarak koyulasincaya kadar pisirin. Kaynadiktan 1 dakika sonra ocaktan alip tereyagi ile
vanilyay ekleyin ve eriyinceye kadar karigtirin. Karisimi kaselere paylastirin ve streg film ile Gzerini drtiin.
Buzdolabinda en az 2 saat soguttuktan sonra krema ve rendelenmis ¢ikolata ile sisleyerek servis yapin.
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