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KAKAOLU PUDING

https://www.sabah.com.tr

4 su bardag st (800 ml.)
4 yemek kasigi un

2 yemek kasigi kakao

7 yemek kasigi toz seker

2 paket vanilya

1 yemek kasigi margarin

Kakaolu puding yapmak icin sit, toz seker, un ve kakao tencereye konulup tel ¢irpici ile iyice karistirilir.
Tamamen karistiktan sonra ocagin Gzerinde, surekli karistirarak kaynatilir.

Kaynayip kivam alinca, i¢erisine vanilya ve margarin ilave edilir.

Margarin eriyinceye kadar karistirildiktan sonra ocaktan alinir.

Hazirlanan kolay kakolu puding, mikser ile 3-4 dakika girpilir.

Kakaolu pudingin kaymak tutmamasi i¢in, ara ara karigtirilarak iyice sogumasi saglanir.

Tamamen soguduktan sonra, kaselere doldurulur.

Uzerlerine ¢ikolata damlasi serpistirilip, servise sunulur.

Eger Gzerinin kaymak tutmasi sizin icin énemli degilse mikserle ¢irptiktan hemen sonra kaselere
paylastirabilirsiniz.

Su ile islatilan kaselerin igerisine doldurulan puding ters gevrilip kaseden ¢ikartilarak ta servise sunulabilir.
Kolay kakaolu puding, bu sekilde tiketilebilecedi gibi, farkl tatlar elde etmek i¢inde kullanilabilir.
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