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KAKAOLU PRATIK DOGUM GUNU PASTASI

Malzeme:

3 adet yumurta

3 kahve fincani Bizim Mutfak Un

3 kahve fincani toz seker

1 corba kasigi Bizim Mutfak Kakao
1 paket vanilyali puding

3 su bardagi sit

1 kase taze bdgurtlen

1 kase taze ahududu

Derin bir kabin igine yumurtalari kirin. Sekeri de ilave edip mikserle ¢irpin. Unu ve kakaoyu da ekleyip karistirin.
Firini nceden 175 derecede isitin. Firin tepsisini yaglayin ya da yagdh kagit ile kaplayin. Hamuru tepsiye kalin
olmayacak sekilde yayin. Yarim saat kadar pisirin. Pudingi sitle muhallebi kivamina gelene dek pisirin ve
ihmaya birakin. Firndan aldiginiz kek hamurunu enine ¢ esit pargaya bolin. Servis tabagina bir kat keki
yerlestirin, Gzerine pudingin Ugte birini yayin ve en son olarak meyveli karigimin da tgte birini yayin. Bu iglemi
malzeme bitene dek dider katlar icin de tekrar edin. En son pudingi dékip buzdolabinda bekletin. Istede gére
dogum ginli mumlariyla servis yapin.
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