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KAKAOLU POTIBORLU YENIDUNYA

15-16 adet yenidiinya (malta erigi)

2 corba kagigi toz seker

3 paket Ulker kakaolu pétibor biskilvi
Krema igin:

3 su bardagi st

3 ¢orba kasiJ! piring unu

1 paket vanilya

1 su bardagi toz seker

2 ¢orba kasiJi un

Meyveleri yikayip cekirdeklerini gikarin. Uzerine bir miktar su ekleyin. 2 kagik toz seker ilave edip meyveler
yumusayana kadar orta ateste pisirin. Blendirdan gegirip pUre haline getirin. Sit, piring unu, nisasta ve sekeri bir
tencereye alin. Devamli karistirarak koyulasana kadar pisirin. Kivam almaya baslayinca meyve plresini ilave
edip karistirin. Vanilyayi ekleyip muhallebi kivamini alinca ocaktan indirip arada bir karistirarak sogutun.

Kakaolu p6tibdr bisklvilerin arasina krema koyarak diz bir tabada veya tepsiye kat kat ddseyerek pastayi
hazirlayin. 2 saat kadar buzdolabinda beklettikten sonra dilimleyerek servis yapin.
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