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KAKAOLU POTIBOR'LE BALKABAGI PASTASI

3 paket Ulker Kakaolu Pétibor Biskiivi
300 gr bal kabagi

5 ¢orba kasi§i toz seker

3 su bardagi st

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi nisasta

3 corba kagsi§i toz seker

1 cay bardagdi sitli kahve (soduk)

Balkabagini kUp kip dograyip Uzerine 5 kasik seker serpin ve kisik ateste kabak tatlisi kivamini alana kadar
pisirin. Soguyunca blendirdan gegirerek pure haline getirin.

Bir sos kabinda 3 bardak site un, nisasta ve 3 kasik seker ilave edip devamli karistirarak muhallebi kivamina
gelene kadar pigirin. Koyulagsmaya baglayinca kabak puresini ilave edip el blendiriyla karistirin. Hazirladiginiz
bal kabakli kremay! arada bir karigtirarak sogutun. )

Ulker kakaolu p6tibdr biskivileri sogumus sitll kahveye batirip hafifce islatin ve bir tepsiye dizin. Uzerine
krema yayin ve malzeme bitene kadar islemi tekrarlayarak pastanizi tamamlayin. Buzdolabinda 1 saat kadar
beklettikten sonra dilimleyerek servis yapabilirsiniz. Dilerseniz kremaya hindistancevizi ilave edebilirsiniz.
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