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KAKAOLU POTIBOR TIRAMISU

Krema igin:

3 su bardagi sit

3 ¢orba kasigi dolusu un

3 corba kasi§i toz seker

1 yumurta

1 paket labne peyniri

Keki igin;

1 paket Ulker Kakaolu Pétibor
3 yumurta

1 su bardagi tozseker

1 cay bardagi un

1 paket kabartma tozu
Uzeri icin:

2-3 corba kasig kakao
Biskuvileri islatmak icin:

1 cay fincani sekerli kahve

P6tibdr biskvileri mutfak robotunda un haline getirin. Firini 170 dereceye ayarlayip isitin.

Bir kapta yumurtalar mikserle ¢irpin. Seker ekleyip ¢irparak kdpurtin. Biskivi unundan 1 su bardag kadar alip
cirpilmis yumurtal sekere ilave edin. 1 ¢cay bardag da normal un ekleyip kabartma tozunu ilave edip mikserle
girpin.

Hamuru22-24 cm ¢apinda yaglinmis diz bir kek tepsisine dékip énceden isitilmis 170 derece firinda 15-20
dakika kadar pigirin. Soguyunca enine ortadan ikiye kesin.

Tiramisu kremasini hazirlamak igin sitt ki¢Uk bir tencereye koyup igine toz seker, yumurta ve un ilave edip
¢irpin. Orta ateste devamli karistirmak suretiyle koyulasana kadar pigirin. Muhallebi kivamini aldijinda ocaktan
indirip sogumaya birakin. llininca igine labne peynirini ekleyip karistirin.

Kekleri hazirlamis oldugunuz sekerli kahve ile 1slatin. Alt dilimin Gzerine kremanin yaridan fazlasini koyup diger
keki Uzerine kapatin. Kalan kremayla Gzerini kaplayip kakao serpin. Buzdolabinda 2 saat kadar bekletin.
Dilimleyerek servis yapin.
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