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KAKAOLU POTIBOR CUPCAKE

3 yumurta

100 gr margarin

1 kahve fincani siviyag

2 kahve fincani tozgeker

1 paket Ulker Kakaolu Pétibor
1 kahve fincani st

2 kahve fincani un

Yarim paket kabartma tozu
Sisleme igin:

Renklendirilmis seker hamuru

Yumurtalari derince bir kaba kirip sekeri ilave edin. Mikserle girparak kabartin. Siit, siviyag ve margarini ekleyip
tekrar ¢irpin. Ulker Kakaolu P6tibor biskivileri mutfak robotunda ¢ekerek toz haline getirin.

Yumurtal karigima un ve biskivi tozunu ekleyin. Kabartma tozunu ilave edip kasikla veya spatula ile kek
hamuru kivamini alana kadar karigtirin.

Hamuru yaglanmig kiiciik kek kaliplarina ( silikon kalip olabilir) veya kagit kek kaliplarina kagikla doldurun.
Onceden isitilmig 175 derece firinda 15-20 dakika kadar pigirin. Sogumaya birakin.

Uzerlerini stislemek igin keklerin kabamis olan tepe kisimlarini bir bigakla dikkatlice kesin. renklendirilmis hazir
seker hamuru kullanarak dilediginiz sekiller yapabilirsiniz. Dilerseniz ¢irpilmis kremsanti ile kaplayip UGzerine
renkli pasta susleri veya bonibon sekerler serpebilirsiniz.
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