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KAKAOLU PORTAKALLI VEGAN KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur igin:

1,5 su bardagi un

1 su bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
3 yemek kasidi Dr. Oetker Kakao
1 poset Dr. Oetker Karbonat

3 - 4 yemek kagigi sivi yag

1 su bardagi su

1 portakal kabugu rendesi

1 cay bardadi portakal suyu
Kalip:

Pisirme kalibi (17x25 cm)

Kalibl az miktarda sivi yag ile yagdlayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.
Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Un, pudra gekeri, kakao ve karbonat bir kaba alin ve karigtirin. Bu karigimi ayri bir girpma kabina eleyin.
Uzerine sivi yag, su, portakal kabugu rendesi ve portakal suyunu ekleyin. El ¢irpicisi ile 1-2 dakika iyice
karistirm. Hamuru kaliba alin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Sire sonunda firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Dilimleyerek servis yapin.
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