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KAKAOLU PORTAKALLI KEK

3 yumurta

1 su bardag seker

1 su barda@i portakal suyu
1 portakalin kabugunun rendesi
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi sivi yagdi

1 cay bardagi irmik

1 cay bardagi su

2 su bardagi un

3 corba kasiJi kakao

Yumurta ve sekeri bir kabin iginde 2 dakika kadar ¢irpin. Uzerine portakal suyunu, sivi yagi ekleyip girpmaya
devam edin. Irmik ve portakalin kabugu karigtirip tGzerine unu da ekleyip bu karigini sivilarin igine alip
karistirmaya devam edin. Son olarak vanilya ve kabartma tozunu da ekleyip yaglanmig ve unlanmis bir firin
kabina bosaltin. Kek harcindan 1 su bardagi ayirip icine kakaoyu ekleyip karistirin ve beyaz kekin Gzerine dékiin
bicakla cizgi atin. 200 derecedeki firinda 40 dakika pisirip ¢ikartin. Sogumaya birakin.

Not: Bu keki 5 glin boyunca bayatlamadan saklayabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:80482 « adi:Kakaolu Portakalli Kek « génderen:damak ¢atlatan « indirme tarihi:02.05.2024 - 08:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kakaolu-portakalli-kek-vt59320
http://www.tcpdf.org

