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KAKAOLU PORTAKALLI KEK

2 adet portakal

150 gram hazir kekun

2 corba kasiJi kakao

1,5 cay kasigi kabartma tozu
150 gram tereyagi

3 adet yumurta

150 gram toz seker

4-5 gorba kasigi portakal receli
Sislemek icin:

1 paket krem santi

1 su bardag st

Kekun, kakao, kabartma tozu, oda sicakliginda bekletilmis tereyadi, yumurta ve toz sekeri mikserle ¢irpin.
Portakallarin kabugunu rendeleyip ekleyin. Ardindan yarim portakali sikip suyunu ekleyin ve karigtirin. Kakaolu
karigimi 22 cm ¢apli yaglanmig kaliba yayin. 180 derece firinda 30-35 dakika pigirin. Firindan ¢ikartip
enlemesine ikiye kesin. Kakaolu kek soguyunca iki par¢anin arasina portakal recelini strin. Uzerini diger parga
ile kapatin. SUslemek icin siitl toz krem santi ile ¢irpin. Kremayi krema torbasina alip kekin Gzerini sisleyin.
Dilimleyerek servis yapin.
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