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KAKAOLU PORTAKAL KREMALI TARTOLET

150 gram tereyagi

2 yemek kasigi kakao

2,5 su bardagi un

1 adet yumurta

1 cay bardadi pudra sekeri
1 portakal kabugu rendesi
1 paket vanilya

2 yemek kasigi portakal suyu
Kremasi igin:

1 su barda@i portakal suyu
3 yemek kasigi un

1 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi toz seker

Oda sicakhigindaki tereyagdini ve tart hamuru icin gerekli tim malzemeleri kulak memesi kivamina gelinceye
kadar yogdurun. 1 santimetre kalinhdinda actiginiz hamuru tart kaplarina yayin, tabanina ¢atalla delikler agin. 180
derece isitiimis firinda pisirerek kaliplarinda sogumaya birakin.

Krema icin olan tim malzemeleri orta boy bir tencereye alin. Tel ¢irpici ile orta ateste koyu bir kivam alana kadar
pisirin. Kaliptan ¢ikarttiginiz tartéletlere sicakken kasik yardimi ile paylastirin.
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